
 

 

 

 

 

 

尼崎市の高校生が「全国高校生食育王選手権大会」において 

市の歴史ある野菜『田能の里芋』を用いた料理で特別賞を受賞 

 

尼崎市は、11 月 15 日（日）に行われました「第 14 回全国高校生食育王選手権大会」（主催：

福井県 後援：農林水産省）※ におきまして、尼崎の歴史ある野菜『田能の里芋』を用いた料

理を提案した育成調理師専門学校 技能連携校 向陽台高等学校（尼崎市）の高校生が特別賞と

なる日本料理アカデミー賞を受賞しましたことをお知らせいたします。 

高校生ならではの発想力で里芋と猪肉という異色のコラボによる料理を提案した結果、地元の

特産品を広く全国に知っていただきたいという強い思いや、地域の方々と一緒に『田能の里芋』

の収穫体験や勉強会を開催するなどの取材活動が食育として評価され、今回の特別賞受賞にいた

りました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※第 14回全国高校生食育王選手権大会（URL：https://www.shokuikuo.com/） 

 

エントリー内容 

▼概要 

学 校 名： 育成調理師専門学校 技能連携校 向陽台高等学校（尼崎市） 

チーム名： AmA兄弟 

レシピ名： Wild boar タロー（ワイルド ボア タロー） 

▼「田能の里芋」を選んだ理由 

尼崎で古くから栽培されてきた田能の里芋。これまで栽培の難しさからなかなかお目にかかれ

ない貴重な品でしたが、今年、地域の方々の手によってたくさんの量の収穫が可能になりまし

た。初めて食したときの感動は忘れません！これまで私たちが思っていた里芋の概念が覆りま

す！！他にない、もっちりとした粘りや旨味がある、本当においしい里芋をぜひ全国の皆さん

に知ってもらいたい！私たちが胸を張ってお勧めしたい、そんな「自慢の食」です！ 

▼「田能の里芋」取材協力先 

農地再生協議会事務局、園田北小学校地区まちづくり協議会、尼崎市経済環境局経済部農政課、

㈱地域環境計画研究所 

 

以 上 

令和 2年 11 月 26日 

所 属 園田地域課 

担 当 松尾 陽介 
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特別賞を受賞した『田能の里芋』と猪肉を用いた料理 決勝大会の様子 


